Teilen:

Ausbildung zum Koch (m/w/d) F D in YO

Das sind wir:
Wir, die GDA, legen einen grofen Wert auf das Allgemeinwohl Als gemeinnutziges Unternehmen des Paritatischen
Wohlfahrtsverbandes gestalten wir in herzlicher Atmosphare an bundesweit neun Standorten mit unseren Teams, fur die
Pflege und Begleitung im Alter eine Herzensangelegenheit ist, das Zuhause unserer Bewohner. Alles unter einem Dach bieten
wirnach Bedarf die passende Hilfe, von ambulanter Pflege imn betreuten Wohnen bis zur stadonaren Pilege - auch Tagespilege -
und uberzeugen durch Exklusivitat in Gastronomie, Service und Kultur. Werden Sie Teil unseres grofen GDA-Tearns und
verschenken 5ie in Threr taglichen Arbeit Lebensireude im Alter.

= Standort: Goslar () '{*3’;’;’ ’;f;'ﬁﬁgﬁ:‘ 225 start:01.08.2026
Das bieten wir Dir: Stand: 07/2025
s Einuberdurchschnittliches Ausbildungsentgelt, Brutto | Monat:
im ersten Lehrjahr 1.000,00 €
im zweiten Lehrjahr 1.100,00 €
imdritten Lehrjahr 1.250,00 €

+ Spannende und herausfordernde jahrliche Azubitage

& Fine kostenlose und vor allem leckere Verpflequng sowie Wasser, Tee und Kaffee an den Standorten

o Damit Du auch fur das Lernen gut gerustet bist, erhaltst Du Buchergeld bis max. 150 Euro innerhalb von drei [ahren
# Dubekommst Zugang zur kostenfreien E-Learning Plattform "azubi:web"

» Damit Dumobil bleibst, zahlen wir deine Monatskarte fiir den OPNV

* Deine gquten Schulnoten im Jahreszeugnis werden belohnt, erhalte bis zu zwei zusatzliche Monatsgehalter (Brutto)

s 30 Urlaubstage (5 Tage [ Woche)

e Fort-und Weiterbildungsmoglichkeiten

# Sonderpreise in unseren GDA-Hotels

* Mitarbeiter-Rabatte (Mode, Reisen, Lebensmittel und vieles mehr...)
s Ubernahmechancen nach der Aushildung

Das lernst Du wahrend deiner Ausbildung:
* Deine Ausbildung dauert 3 Jahre
s Duerfahrst eine fachgerechte Begleitung Deiner Ausbildung in unserem anerkannten Ausbildungsbetrieb
# Duunterstutzt bei der Bestellung, Lagerung und Verarbeitung von Lebensmitteln
« Dulernst die Zubereitung von Speisen und Menus auf 4 la Carte-Niveau und fur Sonderveranstaltungen

# Du gestaltest den Kontakt mit Gasten und unterstitzt beim Vorbereiten von Events




Das bist Du:
* D hast mindestens einen Hauptschulabschluss
s Du hast Freude und bist aufgeschlossen im Umgang mit Menschen
# Du bist ein Organisationstalent und besitzt Kreativitat
= Duverfiigst iber qute Deutschkenntnisse (mind. B2)

Dassind deine Entwicklungsmdoglichkeiten:
» Weiterbildung zum Kiichenmeister (mfwfd)
» Weiterbildung zum Fachwirt {m/w/d) fiir Seniorenverpflequng
s Weiterbildung zum Didtkoch (mfw/d)

Wir freuen uns auf Dich und Deine Bewerbung!

GDA Schwiecheldthaus

Sigrid Carsjens (Verwaltungsleitung)

Das GDA Schwiecheldthaus bietet groBziigige Appartements, Schwiecheldtstrafie 8-12, 38640 Goslar
moderne Hotelzimmer, ein Café sowie ein Restaurant. Ein Telefon: 05321 312-4441

Ambulanter Pilegedienst erganzt unser Angebot an diesem
Standort. www.gda-karriere.de



